
2025 謝師宴自助晚宴套餐

推廣期：由2025年1月1日至12月31日止

• 須預訂指定席數或人數

• 如有任何更改，恕不另行通知

• 如有任何爭議，港旅國際旅遊有限公司及歷山
酒店將保留最終之決定權

備註 Remarks:

收費
北角歷山酒店自助晚餐A：$660/位
北角歷山酒店自助晚餐B：$760/位

參加人數 50人或以上 100人或以上 150人或以上

全場華麗桌布及椅套 ✓ ✓ ✓

全場席上及迎賓桌絲花擺設 ✓ ✓ ✓

免費使用場內影音設備 ✓ ✓ ✓

自攜烈酒免收開瓶費 (每席1瓶) ✓ ✓ ✓

精美請柬 (不包括內文印刷) ✓ ✓ ✓

使用抽獎箱及背景音樂 ✓ ✓ ✓

背景佈置連學校名牌 (英文) - ✓ ✓

每位餐前雜果賓治乙杯及無限量汽水
及橙汁3小時

✓ ✓ ✓

免費贈送鮮果忌廉蛋糕 3磅 5磅 8磅

免費代客泊車車位 4個 6個 8個

歷山餐廳餐券 (2位用) 作抽獎之用 - 自助午餐餐券 自助晚餐餐券

餘慶活動
開篷巴士夜遊觀光40分鐘

(路線需要商討)



2025 謝師宴自助晚宴套餐

2025 謝師宴自助晚宴A

前菜及沙律

挪威三文魚伴傳統配料

雜錦凍肉拼盤配酸菜

烤菠蘿大蝦沙律

華都夫沙律伴煙雞肉

德國薯仔沙律

羽衣甘藍麥米沙律

川辣木耳蓮藕沙律

番茄希臘芝士沙律

新鮮沙律蔬菜

羅馬生菜、鮮雜菜、紅葉生菜

青瓜片、車厘茄及栗米粒

醬汁：意大利黑醋汁、法式沙律及日式芝麻醬

配料：脆麵包、煙肉及巴馬芝士片

壽司及刺身

雜錦壽司卷 (加州卷、太卷及稻荷壽司)

雜錦日式刺司 (三文魚、吞拿魚及八爪魚)

配日本芥末、醬油及子薑

冰鎮海鮮

凍蝦、翡翠螺及青口

醬汁：檸檬角、辣椒汁、乾蔥紅酒醋、雞尾酒汁

湯

法式洋蔥湯

精選麵包籃

烤肉

蜜汁烤火腿伴菠蘿燒汁

熱盤

脆蝦薯絲蝦配鹹蛋黃沙律汁

韓式泡菜炒豬腩肉

蒜香燒春雞

咖喱牛肉配印度香苗

焗煙肉龍脷卷配酸豆忌廉汁

金菇扒時蔬

瑤柱蟹籽蛋白炒香苗

肉醬長通粉

甜品

牛油麵包配雲尼拿汁

椰汁黑鄰糯米

香橙焦糖燉蛋

芒果布甸

榛子牛奶朱古力蛋糕

日式抹茶蛋糕

白朱古力綠茶蛋糕

香蕉朱古力蛋糕

鮮果拼盤

朱古力噴泉及配料

自助咖啡及茶

• 適用於最少五十人

• 菜單僅供參考。食物款式會因應貨源或季節而調整，以當天供應為準，不作另行通知。

備註 Remarks:



2025 謝師宴自助晚宴套餐

前菜及沙律

挪威三文魚伴傳統配料

意大利風乾火腿伴蜜瓜

麻醬手撕雞粉皮

芝士香腸沙律

泰式柚子魷魚沙律

日式馬鈴薯蟹肉沙律

藜麥沙律配榛子、蘋果及紅莓乾

雜菌沙律配羅勒香草醬

新鮮沙律蔬菜

羅馬生菜、鮮雜菜、紅葉生菜

青瓜片、車厘茄及栗米粒

醬汁：意大利黑醋汁、法式沙律及日式芝麻醬

配料：脆麵包、煙肉及巴馬芝士片

壽司及刺身

雜錦壽司及加州卷

雜錦日式刺司 (三文魚、吞拿魚及八爪魚)

配日本芥末、醬油及子薑

冰鎮海鮮

鱈場蟹腳、凍蝦、翡翠螺、蜆及青口

醬汁：檸檬角、辣椒汁、乾蔥紅酒醋、雞尾酒汁

湯

海鮮周打忌廉湯

雪耳椰子燉雞

精選麵包籃

烤肉

烤美國西冷牛扒

配燒汁及法國芥末

熱盤

法式烤鴨胸伴黑車洋

德國咸豬手

芝士菠菜雞卷配牛肝菌忌廉汁

咖踵牛肉配印度香苗

鱸魚柳配紅花蜆汁

竹笙翡翠扒雙蔬

日式蟹籽鰻魚炒飯

焗意式雜菜千層麵

甜品

法式櫻桃布甸配雲呢拿汁

蛋白杏仁茶

忌廉泡芺

紅桑子椰子慕絲杯

香橙朱古力蛋糕

紫薯慕絲蛋糕

芒果拿破崙

海鹽焦糖芝士餅

鮮果拼盤

Mövenpick雪糕

自助咖啡及茶

2025 謝師宴自助晚宴B

• 適用於最少五十人

• 菜單僅供參考。食物款式會因應貨源或季節而調整，以當天供應為準，不作另行通知。

備註 Remarks:
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